
 

  
• 08h30 à 09h00 : Café d’accueil 

 
• 09h00 à 09h30 : Discours d’introduction 

 
• 9h30 à 11h40 : 2 tables rondes successives : 

 
1. 09h30 à 10h30 : Table ronde sur l’accessibilité aux produits (localisme, qualité, 

production, transformation, logistique), la qualité et la maîtrise des coûts des repas 
(fait-maison, grammage réduit, menu végétarien, équilibre carcasse, formation et 
investissements matériel, lutte contre le gaspillage alimentaire), 

 

2. 10h40 à 11h40 : Table ronde sur l’accessibilité à une alimentation de qualité pour tous, 
un enjeu de santé publique (Nutrition, Sécurité Sociale Alimentaire et Ordonnance 
Verte) 

 
• 11h45 à 12h30 : Remise des diplômes « Ecocert en Cuisine » lauréats 2024  

 
• 12h30 à 14h00 : Buffet déjeunatoire offert par le CD40 

 
• 14h00 à 16h15 : Atelier « World Café » autour de 3 questions orientées sur le partage de 

solutions  
 

1. Comment rapprocher la production locale de la restauration collective ?  
 

2. Comment concilier alimentation durable et maîtrise des coûts ?  
 

3. Comment rendre accessible à tous une alimentation de qualité ? 
 

• 16h15 à 16h45 : Restitution générale 
 

• 16h45 à 17h00 : Clôture de la journée  
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